BUFFETS

Wir bieten auch Kalt- oder Kalt-/Warm-Buffets an, bestehend
aus verschiedenen Vor- und Hauptspeisen sowie einer Dessert-
und Kaseplatte.

Vorschlage finden Sie unter www.kulinarium-salzburg.at.
Die Buffetzusammenstellung ist individuell wahlbar.

Fir lhre personlichen Wiinsche steht lhnen das Team des
Kulinarium Salzburg gerne zur Verfigung.

FIRMENFEIER ODER GEBURTSTAGSFEST

Wir bieten lhnen fiir jeden Anlass die passenden kulinarischen
Kostlichkeiten. Dabei garantieren wir lhnen beste Qualitat, fiir
die Zubereitung der Speisen nehmen wir uns Zeit. Natiirlich
achten wir auf die Verwendung von regionalen Lebensmitteln
und verstarkt auch von Bioprodukten.

Wir leihen Ihnen samtliches Geschirr, Besteck, Glaser und
Tischtlicher zum Selbstkostenpreis. Selbstverstandlich liefern
wir lhnen Getranke mit den passenden Glasern.

Wir freuen uns, Sie mit unseren Schmankerln und Spezialitéten
verwéhnen zu dirfen!

Kulinarium Salzburg

... Integration mit Geschmack

Mittagsment

Schuljause

Gesamtpreis
Anzahl der Personen laut Vorbestellung multipliziert mit dem
Buffetpreis (Mindestabnahme fiir 20 Personen).

Geschirrservice

In Zusammenhang mit unseren Cateringleistungen leihen wir
Ihnen Geschirr, Glaser und Besteck. Die Leihgeblihr inkl. der
Reinigung des Geschirrs wird je nach Auftragsvolumen indivi-
duell berechnet.

Getranke
Alkoholfreie Getrénke, Bier, Sekt, Wein und Aperitif
nach Vereinbarung.

Lieferkosten

Lieferungen im Stadtgebiet Salzburg ab einem Auftragswert
von € 150,— kostenlos, dariber hinaus Kostenstaffelung nach
Entfernung.

Lieferung von Buffets auf Anfrage.

Personal
Kosten nach Vereinbarung.
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Integration mit Geschmack

Arbeit ist mehr als nur Geld verdienen — dies gilt auch fiir
Menschen mit Behinderung. Doch gerade sie haben es
am Arbeitsmarkt schwerer, weil sie nicht , mit der Masse
mithalten” konnen. Sie benétigen etwas mehr Assistenz,
Zeit und Zuwendung, damit ihre Talente gezielt entdeckt
und gefordert werden konnen.

Die Arbeit im Kulinarium Salzburg zeigt, dass Dienst-
leistungsprojekte integrationsférdernd sind und das
Selbstwertgefiihl steigern. Firr die Mitarbeiterlnnen im
Kulinarium Salzburg bedeutet das einen weiteren Schritt
aus der sozialen Isolation und eine Weiterentwicklung des
Selbstbewusstseins und der Teamfahigkeit.

BROTCHEN

auf WeiB- und Vollkornbaguette mit:
Putenrauchbrust
Schinken
Salami
Schnittkasevariationen
Aufstriche (Schinken, Krautertopfen,
Liptauer, Kurbiskern)
Raucherlachs
Rohschinkenvariationen
Mozzarella-Tomate

Preis pro Stiick € 1,50

SNACKS

Jourgebéck, gefillt mit:
Beinschinken und Gervais
Rahmbrie und Gurke
Mailander Salami und Peperoni
Réucherforellenaufstrich und Kresse

Preis pro Stiick € 2,20

Tramezzini, gefllt mit:
Eiaufstrich
Thunfischaufstrich mit Gemiise
Mozzarella-Tomate mit Basilikumpesto

Preis pro Stilick € 1,50

Bio-Vollkornweckerl, WeiBgeback oder Laugengeback,
garniert und gefiillt mit:

Aufstrichvariationen

(Krauter, Schinken, Kirbiskern, Liptauer)

Gekochter und roher Schinken

Diverse Kasesorten

[talienische Salami

Lachsmousse mit Dill

Preis pro Stiick € 2,40

Wraps (Tortillas), gefillt mit:
Spinat und Feta
Héhnchenbrust und getrocknete Tomaten
Raucherlachsmousse mit Krautern
Asia-Style
Chorizo (Spanische Paprikawurst) mit Gemiise

Preis pro Stilick € 1,50

Alle Preise inkl. 10 % MwsSt.

FINGERFOODS

Blatterteigtascherl, geftillt mit

Schinken und Kase

Spinat und Schafkase

Polentacrostini mit

Lachstartare, Tomate-Basilikum,

Scampi auf Knoblauch und Zitronengervais
Mini-Pizzas, verschieden belegt
Parmesanstangen mit Prosciutto
Kase-Friichte-Sticks

Cocktailschnitzerl mit Kiirbiskernen oder Niissen
SatespieBe mit Erdnuss-Sauce

(Schwein, Pute oder Huhn)

Teriyaki Hihnerfliigel mit gerdstetem Sesam
(Ingwer und Soja)

Gebratene Hithnerkeulen mit thailandischem
Kokos-Curry, scharf oder stiB-sauer

gefiillte Minipasteten mit

Chilli con carne

Gurkencreme und Olive
Leberpastetenmousse und Cumberland

Preis pro Stiick € 1,50
SUSSE KOSTLICHKEITEN

Topfen-, Apfel- und andere Strudel der Saison
Gefiillte Brandteigeclairs

Kuchen und Schnitten

StiBe Tartelettes

Plunderteiggeback

Preis pro Stlick € 1,50

Mindestabnahme

Brotchen, Snacks, Fingerfoods / 20 Stiick pro Sorte.
SiiBe Kostlichkeiten / 20 Stiick pro Sorte.

Kleinere Mengen auf Anfrage.



